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CURSO AUDITOR INTERNO GLOBALG.A.P.V.5.2 Y CADENA DE CUSTODIA V. 6

OBJETIVOS DEL CURSO:

Adquirir los conocimientos tedricos del estandar necesario para comprender los
procesos de certificacidn y auditoria, incluyendo actualizaciones de la versién 5.2.
Conocimiento practico sobre realizacién de auditorias. Simulacién de situaciones
practicas.

Definir correctamente el alcance de certificacion de una empresa.

Cumplir con el requisito de formacién que establece el protocolo GLOBALG.A.P. para
poder ser auditor e inspector de dicha norma.

DIRIGIDO A:

Directores y responsables de calidad, directores de produccidn y profesionales y técnicos
del sector alimentario y de empresas relacionadas.

PROGRAMA PARTE 1: AUDITOR INTERNO GLOBALG.A.P. VERSION 5.2
(16 HORAS: 3-4 ABRIL DE 2.019)

Proceso de certificacion. Realizacién de Auditorias

Introduccion a GLOBALG.A.P. Conceptos y Alcances de certificacion
Reglamento general de GLOBALG.A.P. Parte |. Requisitos Generales

y Reglas para Cultivos.

Reglamento general de GLOBALG.A.P. Parte Il. Sistema de Gestion

de Calidad.

Puntos de control y criterios de cumplimiento de Aseguramiento Integrado
de Fincas: Frutas y hortalizas.

Planteamiento de casos y ejemplos practicos:

Preparacion de auditorias. Elaboracion de planes de auditoria.
Realizacién de auditorias del SGC de GLOBALG.A.P.

Realizacién de auditorias a Productores/PMUs

Planteamiento de acciones correctivas y correccion de no conformidades
CAMBIOS Y NOVEDADES DE LA VERSION 5.2 DE GLOBALGAP

)

PROGRAMA: PARTE 2: GLOBALG.A.P. PARA LA CADENA DE CUSTODIA
(4 HORAS: 5 ABRIL DE 2.019)

Normas Generales Cadena de Custodia v 6.0
Proceso de Certificacion

Puntos de control y criterios de cumplimiento:
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Autoevaluacion
Responsabilidad de la direccién
Validacion de entradas
Segregacion

Registros y procedimientos
Salidas certificadas y etiquetado
Balance de masas
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Reclamaciones y no conformidades
Procedimiento de Retirada de Producto del Mercado

PROFESOR PONENTE:

Auditor cualificado GLOBALG.A.P. Applus+ Agroalimentario.

DURACION
20 HORAS

16 HORAS (PARTE 1) +
4 HORAS (PARTE 2)

PRECIO:
CURSO COMPLETO:

: 460 € + 21 % IVA LUGAR DE REALIZACION:

COLEGIO INGENIEROS T. AGRICOLAS DE

(Incluye material
diddctico, desayunos ALMERIA
y almuerzos) Calle Ribera de las Almadrabillas, 5,
04004 Almeria

SOLO PARTE 2:
60 € +21 % IVA

FECHAS Y HORARIO:
3-4 ABRIL: 9:00 — 18:00 h
(comida: 14-15 h)

5 ABRIL: 9:00-13,30 h

PARA MAS INFO E INSCRIPCIONES:
CARMEN N. RODRIGUEZ BLANQUEZ
carmen.rodriguez@applus.com
M. 669 301 268
T.954 467 757

PRECIO ESPECIAL
COLEGIADOS ITA
ALMERIA:
400 € +21 % IVA




